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Zutaten für eine Tortenform mit 26 cm Æ: 
 
100  g  Butter, zimmerwarm 
150  g  Topfen 
160  ml  Milch erwärmen 
   6  ST Eidotter 
 
 40  g  Mehl, glatt 
 40  g  Stärke 
 
 10  ST Eiweiß 
  Salz 
125  g  Kristallzucker 
 
Herstellung: 

1. Butter mit Topfen, Milch glattrühren und Eidotter gut einrühren. 
Mehl und Stärke einrühren.  

2. Eiweiß mit Salz aufschlagen und mit Zucker ausschlagen und un-
ter die Eimasse vorsichtig unterheben. 
In eine mit Backpapier am Rand (hoch) ausgelegte Tortenform 
füllen und bei 150 °C ca. 45 Minuten backen. 

3. Mindestens 10 Minuten anstehen lassen – anzuckern und genie-
ßen.  

 
 
 
 
 
 
 

Durchsieben und vermengen 


