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Zutaten für 5 Personen: 
 
250  g  Sauerrahm 
  50  g  Rahm (Obers. Sahne) 
110  g  Staubzucker 
   Abrieb von 1 unbehandelten Limette  

und deren Saft  
 

1. Herstellung: 
Alle Zutaten zusammen mischen und in einer Eismaschine frieren.  

 
 
 
 
 
 
 


