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Zutaten für 5 Personen: 
400 g Vollkornteigwaren, roh ca. 180 g 
  Hörnchen, Maccheroncini. . . 
 
250 g Camembert, weiße Rinde weggeschnitten 
   grob gewürfelt 
250 g Räucherlachs, Wildfang 
 
  80 g Schalotten, eventuell blanchiert 
    1 BD Schnittlauch 
  Salz, Pfeffer aus der Mühle 
 
Marinade: 
5 EL Mayonnaise oder Sauerrahm 
4 EL Apfelessig, bei Sauerrahm die Hälfte 
 
 
Herstellung: 

1. Nudeln gut mit der Marinade vermengen und etwas ziehen lassen. 
2. Restliche Zutaten daruntermischen und gut mit Salz und Pfeffer abwürzen. 

 

Gut miteinander vermengen 


